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Universite égrenci ve personeline yoénelik beslenme hizmetlerinin planlanmasi, yiiriitilmesi ve
degerlendiriimesi,

Saglik, beslenme konusunda egitim, danismanlik ve farkindalik ¢calismalari yapmak.

Ogrencilerin yeterli ve dengeli beslenmelerini géz éniinde bulundurarak aylik yemek listesini
hazirlamak, yemek listesinin internet Gzerinden yayimlanmasini saglamak, yemek listesinde gerekli
hallerde degisiklik yapmak,

Yemek Hizmeti aliminda gida, temizlik ve mutfak malzemelerinde gerekli sarthameleri hazirlayarak,
malzeme alimi, hizmet alimi asamasinda uygunluguna karar vermek,

Yemek servis salonlarinin ve mutfaginin temiz dizenli olmasini ve hizmet veren personelin temizlik
ve hijyene dikkat etmesini saglamak,

Arag ve gereglerin (tepsi, ¢atal, bigak, kasik, tabak, kazan vb.) servis 6ncesi ve servis sonrasi hijyenik
bir ortamda temiz halde bulundurulmasini saglamak,

Yemeklerin servise sunumundan 6nce duyusal muayenesinin yapilmasi ve yemeklerin servis igin
uygunluk olurunun verilmesi,

Daire Bagkani ve Beslenme Hizmetleri Sube Miidiriiniin verecegi diger gorevleri yapmak

Gorev igin Gerekli Beceri ve
Yetenekler

Yeterli ve dengeli beslenme, menu planlama ve 6zel beslenme gereksinimleri konusunda bilgi sahibi
olmak.

Hijyen, duyusal analiz ve yemek hizmetlerinin denetimi konularinda yetkinlik.

Ogrenciler, personel ve mutfak ekibiyle etkili iletisim kurma, beslenme egitimi ve danismanlik
yapabilme.

Gida, temizlik ve mutfak malzemeleri igin teknik sartnameler hazirlayabilme ve degerlendirme
Menu takvimi olusturma, malzeme ydnetimi, zaman planlamasi ve ekip koordinasyonu becerisi.
Menu programlari, ofis yazilimlar ve dijital yayin platformlarini etkin kullanabilme.

Gorevi lle ilgili Mevzuatlar

2547 Sayili Ylksekogretim Kanunu

Mediko-Sosyal, Saglik, Kiiltiir ve Spor Isleri Uygulama Yénetmeligi
5018 Sayili Kamu Mali Yénetimi ve Kontrol Kanunu

657 Sayili Devlet Memurlari Kanunu ve diger personel mevzuati
YOK Kararlari, ilgili Bakanlik ve Kurum Genelgeleri

Devlet Memurlari Yiyecek Yardimi Yonetmeligi

Yemek Yiritme Yonetim Kurulu Yénergesi

Diger Gorevlerle iligkisi

Saglik, sosyal hizmetler ve 6grenci isleri birimleriyle koordineli calisma, gerektiginde diger
birimlere destek saglamak.

Bu dokimanda agiklanan gérev tanimini okudum. Goérevimi burada
belirtilen kapsamda yerine getirmeyi kabul ediyorum.
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