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Birim Adi

Beslenme Hizmetleri

Hassas Gorev Tanimi

Yemek Uretim, Dagitim, Servis, Bulasik ve Temizlik Hizmetleri ve Kontroli

Riskler (Gorevin Yerine
Getirilmemesinin Sonuglar

1- Yemek tretiminde veya dagitiminda yapilan hata ve ihmaller nedeniyle gida
zehirlenmesi veya salgin hastalik riski.

2- Hijyen kurallarma uyulmamasi sonucu mutfak, servis ve bulagik alanlarinda
mikrobiyolojik kontaminasyon meydana gelebilir.

3- Yetersiz denetim ve kontrol sonucu diisiik kaliteli, besin degerini yitirmis veya
uygun olmayan gidalarin servise sunulmasi,

4- s saghg ve giivenligi dnlemlerinin yetersizligi nedeniyle personel yaralanmalari
veya is kazalar1 yasanabilir.

5- Hizmetin aksamasi sonucu 6grenci/personel magduriyeti ve kurum itibar kaybi,

6- Sartnameye aykir1 hizmet verilmesi nedeniyle sézlesme ihlali, idari yaptirimlar
veya mali kayiplar yaganmasi,

7- Denetimlerde olumsuz bulgular tespit edilmesi sonucu hukuki ve idari sorumluluk
dogmasi.

Risk Dizeyi (Risk diizeyi
gorevin ve belirlenen
risklerin durumuna gére
Yuksek, Orta veya Duslk
olarak belirlenecektir.)

Yiksek

Prosediirii (Alinmasi
Gereken Onlemler)

1- Gida iiretim alanlari, servis noktalar1 ve bulasikhaneler diizenli olarak
temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

2- Personel kigisel hijyen kurallarina (el yikama, bone, maske, eldiven, onlitk
kullanim1 vb.) uymalidir.

3- Kullanilan malzemelerin son kullanma tarihleri, depolama kosullar1 ve tedarikgi
belgeleri kontrol edilmelidir.

4- Numune yemegi alinmali, soguk zincir ve sicaklik kontrolleri diizenli
yapilmalidir.

5- Uretim, dagitim ve temizlik siirecleri sorumlu personel tarafindan periyodik
olarak denetlenmelidir.

6- Calisanlara yanma, kayma, kesilme vb. is kazalarina karsi egitim verilmeli.

7- Koruyucu ekipmanlar (eldiven, kaymaz ayakkabi vb.) kullanilmalidir.

8- Gorevli personele diizenli araliklarla gida hijyeni, is giivenligi ve temizlik
prosediirleri hakkinda egitim verilmelidir.

9- Gida atiklari, yaglar ve ¢opler uygun sekilde ayristirilarak, cevre mevzuatina
uygun sekilde uzaklastirilmalhidir.
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