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Siirecin Tanim : Yemek Hazirlama, Pisirme ve Uretim Siireci Is Akis Semasi

Siirecin Amaci : Kiitahya Dumlupmar Universitesi yiiklenici firma mutfaginda mevzuatlara uygun olarak
saglikli, besleyici ve lezzetli yemeklerin iiretilmesi

SORUMLULAR IS AKIS SEMASI GOREVLER MEVZUAT VE
KAYNAKLAR
Yiiklenici firma Meniiye gore depodan
gida mithendisi ve Meniiye gére ihtiyag duyulan malzemeler ¢ikarilir ve
ascibasi kullanmilan malzemeler
malzemeler depodan ¢ikarilir.
kayda alinir.
Yiiklenici ; ﬂ ;
firmanin asgilari Malgemelerln 6n islemesi Malzemelerin on
(on. ytkama, s?yma, |:> islenmesi firma gida
temizleme, dograma, miihendisi denetiminde
ylkama) ‘ asgilar tarafindan
l/[ gerceklestirilir.
Yiiklenici
firmanin temizlik Atiklarin ¢Gpe atilmast Yiiklenici firmanin
personeli temizlik personeli
@ islem sirasindaki
atiklari atar.
Yiiklenici Tezgahlarin, yerlerin, duvarlarin ve
firmanin temizlik ekipmanlarin temizlenmesi
personeli @
Yiiklenici Gida depolarinin ve yerlerin
firmanin temizlik haftada bir kere dezenfektan
personeli deterjanlarla temizlenmesi




SORUMLULAR IS AKIS SEMASI GOREVLER MEVZUAT VE
KAYNAKLAR
Pigirilmeyen  yiyecek
.. (salata, yogurt, meyve,
Yiiklenici ‘ @» Pl;érrl;?kiz}/fn tatlr) hazirlanip
firmanin as¢ilar gastronomlara gastronom kaplara
1 alinir taginilarak servise
kadar bekletilir.
Yiiklenici Islenen l
firmanin asgilar _malzemeler
(pisirme) ile )./e.rr?e.kler
pisirilir. » Pisen Yiiklenici firma gida
yemeklerin miihendisi  tarafindan
Yiiklenici  firma duyusal duyusal analizi yapilip
Gida Miihendisi analizi yemek servis
yapilir. salonlarina dagtilir.

Muayene Kabul
Komisyonu /
Teknik  Personel
(Diyetisyen /Gida
Miihendisi/Gida
Teknikeri)

4

Hazirlanan yemeklerden
numune alinmasi ve 72 saat
muhafaza edilmesi ve siire
sonunda numunelerin imha

edilmesi

4

Yemek servis salonlarina
gelen yemeklerin servisi i¢in
idare onay1

4 4

HAYIR EVET

3

Yemeklerin uygun sicaklikta
bekletilmesi

4

Yemeklerin benmariye tagimmasi

3

YEMEK SERVISi

BASLAR.

Yemekler aggilar
tarafinda pisirildikten
sonra yemeklerden
numune almir. +4 °C
‘de 72 saat boyunca

bekletilir, sonrasinda
imha edilir.
Muayene Kabul

Komisyonu tarafindan

yemeklerin  duyusal
analizi yapilir.
Hazirlanan  yemekler
Komisyonun onaymi
aldiktan sonra 6grenci
yemek servis
salonlarinda  servise
sunulur.

Yiiklenici firma
personeli  tarafindan

yemeklerin  grenciye
servisi saglanir.




