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ÇİKOLATA ATÖLYESİ - 1 ARALIK 2025
Öğrencilere çikolatanın temel bileşenlerini, temperleme tekniklerini ve el yapımı çikolata üretim süreçlerini

uygulamalı olarak öğretmeyi amaçlayan bir etkinliktir. Atölye kapsamında kakao ürünleri tanıtılır,
çikolatanın eritme–soğutma–şekillendirme aşamaları uygulanır ve farklı aroma ve dolgu seçenekleriyle
özgün çikolata tasarımları yapılır. Etkinlik, katılımcıların hem gıda üretim sürecine dair pratik becerilerini

geliştirmesine hem de yaratıcılıklarını kullanarak kendi çikolatalarını tasarlamalarına imkân sağlayan keyifli
ve öğretici bir öğrenme deneyimi sunmaktadır.


