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CIKOLATA ATOLYESI - 1 ARALIK 2025

Ogrencilere cikolatanin temel bilesenlerini, temperleme tekniklerini ve el yapimi gikolata tiretim siireclerini
uygulamali olarak 6gretmeyi amaclayan bir etkinliktir. Atolye kapsaminda kakao trtnleri tanitilir,
cikolatanin eritme—sogutma—sekillendirme asamalari uygulanir ve farkli aroma ve dolgu secenekleriyle
0zgun cikolata tasarimlari yapilr. Etkinlik, katiimcilarin hem gida tretim slirecine dair pratik becerilerini
gelistirmesine hem de yaraticiliklarini kullanarak kendi cikolatalarini tasarlamalarina imkan saglayan keyifli
ve Ogretici bir 6grenme deneyimi sunmaktadir.




