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Öğrencilere temel ekmek yapım tekniklerini uygulamalı olarak öğretmeyi, İtalyan mutfağının özgün bir

lezzetini deneyimletmeyi ve mutfak kültürüne yönelik farkındalık kazandırmayı amaçlayan bir etkinliktir.
Atölye kapsamında hamur yoğurma, mayalama, aromatik malzemelerle lezzetlendirme ve pişirme
aşamaları adım adım uygulanmakta; öğrencilerin hem teorik bilgi hem de pratik beceri kazanması

hedeflenmektedir. Etkinlik, katılımcıların el becerilerini geliştirmelerine, ekip çalışması ve yaratıcı sunum
yetkinliklerini artırmalarına katkı sağlamaktadır.


