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1. AMAÇ  

Bu talimat Kütahya Dumlupınar Üniversitesi Pazarlar Meslek Yüksekokulu Glutensiz Mutfağı’nda 

bulunan Waffle Makinesi kullanımına yönelik işlemleri belirler. 

 

2. KAPSAM  

Bu talimat Kütahya Dumlupınar Üniversitesi Pazarlar Meslek Yüksekokulu Glutensiz Mutfak 

alanını kapsar. 

 

3. TANIMLAR 

Bu talimatta tanımlanması gereken herhangi bir terim bulunmamaktadır. 

 

4. SORUMLULUKLAR  

Bu talimatın uygulanmasından Aşçılık Programı, Gıda Teknolojisi Programı personel ve öğrencileri 

sorumludur. 

 

5. UYGULAMA  

5.1. Cihazın fişini prize takın. Kırmızı ve yeşil gösterge ışığı yanacaktır. Cihazın ön ısınma işlemi 

için içine herhangi bir malzeme koymadan kapalı konumda tutun. 

5.2. Plakalar kapalı durumda yaklaşık 5 dakikalık kısa bir ön ısınma süresinden sonra (yeşil ışık 

söner) waffle makinesi kullanıma hazır hale gelir. 

5.3. Waffle makinesini açın ve her iki pişirme plakasını çok az bir yağ ile hafifçe yağlayın. 

5.4. Hazırlanan waffle hamurunu, alt pişirme tepsisine eşit olarak bölüştürerek yerleştirin. 

5.5. Waffle makinesini kapatın ve termostat düğmesini kullanarak istediğiniz sıcaklık konumunu 

ayarlayın. 

5.6. Pişirme süresi hamurun türüne ve isteğinize göre, her seansta 3 ila 5 dakika arasındadır. 

5.7. Yapışmaz kaplamaya zarar vermekten kaçınmak için wafflenızı alırken keskin aletler 

kullanmayın. 

 

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR  

Firma tarafından verilen cihaza ait kullanım kılavuzu 


