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1. AMAÇ  

Bu talimat Kütahya Dumlupınar Üniversitesi Pazarlar Meslek Yüksekokulu Glutensiz Mutfağı’nda 

bulunan Krep Ocağı kullanımına yönelik işlemleri belirler. 

 

2. KAPSAM  

Bu talimat Kütahya Dumlupınar Üniversitesi Pazarlar Meslek Yüksekokulu Glutensiz Mutfağı 

alanını kapsar. 

 

3. TANIMLAR 

Bu talimatta tanımlanması gereken herhangi bir terim bulunmamaktadır. 

 

4. SORUMLULUKLAR  

Bu talimatın uygulanmasından Aşçılık Programı, Gıda Teknolojisi Programı personel ve öğrencileri 

sorumludur. 

 

5. UYGULAMA  

5.1. Elektrik fişini bir duvar prizine takın.  

5.2. Termostatı MAX'a ayarlayın ve cihazın kendi kendine ısınması için 10 dakika bekleyin. 

5.3. Destek plakasına hamur dolu bir kepçe yerleştirin. 

5.4.Pasta yayıcıyı kullanarak hamuru ocağın yüzeyine eşit şekilde yayın.  

5.5. Yaklaşık 45 saniye sonra krep çeviriciyi kullanarak hamuru çevirin. 

5.6. 45 saniye daha bekledikten sonra krep çeviriciyi kullanarak yanmaması için krepi ocaktan alın. 

5.7. Krep ocaktayken üzerini kaplamayın veya süslemeyin. 

5.8. Krep ocak üzerindeyken kesmeyin. 

5.9.Krepi döndürmek veya destek plakasından kaldırmak için keskin veya metal aletler 

kullanmayın.      

              

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR  

Firma tarafından verilen cihaza ait kullanım kılavuzu 


