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	ÖNCESİ
	SONRASI

	KONTROL EDİLECEKLER
	EVET
	HAYIR
	EVET
	HAYIR

	Tezgâhların hijyeni ve sanitasyonu sağlanmış mı?
	
	
	
	

	Tezgâh üstü kesme renkli kodlama sistemine uygun ve temiz kullanılıyor mu?
	
	
	
	

	Gıdalar uygun şekilde muhafaza ediliyor mu?
	
	
	
	

	Tüm gıdaların üstü kapalı mı?
	
	
	
	

	Mutfak dolaplarının içi temiz ve düzenli mi?
	
	
	
	

	Bulaşık yıkama işlemi etkin bir şekilde gerçekleşti mi?
	
	
	
	

	Fırının yanındaki şalter kapandı mı?
	
	
	
	

	Gaz vanaları kapatıldı mı?
	
	
	
	

	Tüm elektrikler kapatıldı mı?
	
	
	
	

	Buzdolabı her kullanımdan sonra temizlenerek sanite edildi mi?
	
	
	
	

	Çöp kovaları temiz mi?
	
	
	
	

	Çöplerin bulunduğu mekanın temizliğini hijyen ve sanitasyon kurallarına göre yaptınız mı?
	
	
	
	

	Mutfak zemini temiz mi?
	
	
	
	

	PERSONEL DENETLEME ÇİZELGESİ
	
	
	
	

	Bone, maske, eldiven ve kolluk, kıyafet, önlük ve terlikler gibi kişisel koruyucu donanımlar kullanıldı mı?
	
	
	
	

	Yemek yaparken eldiven takılıyor mu?
	
	
	
	

	DEPO DENETLEME ÇİZELGESİ VE SOĞUK DEPO
	
	
	
	

	Raflar düzenli mi?
	
	
	
	

	Soğuk depolarda ısı takibi =
	Derin Dondurucu -18 °C
	
	
	
	

	
	Buzdolabı +4 °C
	
	
	
	

	Not: Bulaşık makinesi ve soyunma odaları sadece Fakültemiz dersleri kapsamında kullanılmaktadır.

	KONTROL EDEN
	ONAYLAYAN

	ADI SOYADI
	
	ADI SOYADI
	

	İMZA
	
	İMZA
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